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Préparalion

> Faites cuire les pommes de terre en chemise et les haricots verts selon la méthode de votre choix
(vapeur, eau bouillante ou micro-ondes), en veillant a les garder tous deux encore un peu fermes.

> Coupez le Herve en petites tranches.

> Faitesrissoler les lardons et les oignons hachés dans une grande sauteuse ou un wok contenant I'huile.
Quand ils sont bien dorés, ajoutez les tomates cerises, les pommes de terre coupées en deux et les
haricots verts; faites revenir le tout 2 min a bon feu. Salez trés Iégerement et poivrez.

> Répartissez la salade sur les assiettes et déposez aussitét les tranchettes de Herve par-dessus.

> Ajoutez le vinaigre dans la sauteuse et faites réduire un instant a feu vif. Versez sur la salade, saupoudrez
de persil et servez sans attendre, en présentant le flacon de vinaigre a part.

Vous pouvez aussi servir cette délicieuse salade
avec quelques feuilles de laitue ou avec des coeurs

de laitue romaine coupés en 4.




